ENGINYER/A INDUSTRIAL (S-09/23) - Prova teoricopractica
EXERCICI TEORIC: QUESTIONARI D’OPCIO MULTIPLE

(Es valora sobre un maxim de 10 punts).

*Marqueu en el full de respostes la lletra de I'opcid que respon correctament a la qliestio plantejada.

1. En el marc de la llei d’Intervencié administrativa en les activitats: prevencio i
control ambiental, Llei 20/2009,de 4 de desembre, de prevencioé i control ambiental
de les activitats, quina resposta és correcta ?

a) Les competencies sectorials en materia ambiental que corresponen als ajuntaments
i a 'Administracio de la Generalitat de Catalunya soén les que determina la normativa
especifica aplicable a cada matéria.

b) I'Administracioé de la Generalitat de Catalunya té una intervencié preceptiva pel que
fa a contaminacié per sorolls, vibracions, escalfor, olors, subministrament d'aigua,
abocaments al sistema public de sanejament o al clavegueram municipal i gesti6 de
residus municipals, si no és que aquestes competéncies sén delegades
expressament a altres ens o organismes.

c) Laresposta a)ib) son correctes.
d) Laresposta a)ib) NO son correctes.

2. La llei d’Intervencié administrativa en les activitats: prevencio i control ambiental,
Llei 20/2009,de 4 de desembre, de prevencio i control ambiental de les activitats:

a) Té per objecte establir el sistema d'intervencié administrativa de les activitats amb
incidéncia ambiental, en el qual es prenen en consideracio les afeccions sobre el
medi ambient i les persones. Aquest sistema d'intervencié administrativa integra
I'avaluacio d'impacte ambiental de les activitats.

b) Una de les seves finalitats és assolir un nivell alt de proteccio de les persones i del
medi ambient en conjunt, per a garantir-ne la qualitat de vida, mitjangcant els
instruments necessaris que permetin prevenir, minimitzar, corregir i controlar la
contaminacid i fer un us eficient dels recursos i de les matéries primeres.

c) Laresposta a)ib) son correctes.
d) Laresposta a)ib) NO son correctes.

3. S’entén per reforma d’una instal-lacié téermica tot canvi que s’hi efectui i que suposi
una modificacié del projecte o memoria técnica amb qué va ser executada i

registrada. En aquest sentit, es consideren reformes les que estan compreses en
algun dels casos segiients:

a) el canvi d’Us previst de I'edifici.

b) la substitucié d’'un generador de calor o fred per un altre de diferents caracteristiques
o la interconnexié amb una xarxa urbana de calefaccio o refrigeracio.

c) Laresposta a)ib) soén correctes.

d) Laresposta a)ib) NO son correctes.



4. Quina temperatura de I’aire fixa el reglament d’instal-lacions térmiques en edificis
per usos de publica concurréncia i administratius?

No es consideraran les temperatures que fixa el Reial decret llei 14/2022, d'1 d'agost, de
mesures de sostenibilitat econdmica en I'ambit del transport, en matéria de beques i
ajudes a Il'estudi, aixi com de mesures d'estalvi, eficiéncia energética i de reduccioé de la
dependéncia energética del gas natural, pel caracter transitori d’aquests valors de
temperatura.

a) Alestiu=23°C
b) Alestiu 23-25°C
c) Alestiu=26°C

d) Cap de les respostes anteriors és correcta.

5. Segons la IT1.2.4.6.1 del Reglament d’instal-lacions térmiques en els edificis, la
contribucié d’energia renovable o residual per a la produccié térmica de I'edifici

a) als edificis nous o sotmesos a reforma, amb previsiéo de demanda térmica, una part
de les necessitats energétiques térmiques derivades d’aquesta demanda s’ha de
cobrir incorporant-hi sistemes d’aprofitament d’energia renovable, residual o
procedent de processos de cogeneracio renovables.

b) aquests sistemes s’han de dissenyar per assolir, almenys, la contribucié renovable
minima per a aigua calenta sanitaria i per a climatitzacié de piscines cobertes que
estableix la seccio HE4 del Codi técnic de I'edificacio, i els valors limit de consum
d’energia primaria no renovable d’acord amb el que estableix la seccié HEO, del Codi
técnic de I'edificacio. En la selecci6 i el disseny de la solucié no s’han de tenir en
consideracio els criteris de balang d’energia i rendibilitat econdmica.

c) Laresposta a)ib) soén correctes.
d) Laresposta a)ib) NO son correctes.

6. En I’ambit de les instal-lacions de climatitzacié afectades pel RITE (Reglament
d’instal-lacions térmiques en els edificis) i pel que fa a exigéncies d’eficiéncia
energética es contempla la recuperacio de calor de I'aire d’extraccio.

a) Es obligatori en els edificis quan el caudal d’aire expulsat a I'exterior sigui superior a
1.800 m3/s

b) Las eficiencies minimes en base al cabal d’aire exterior i a les hores anuals de
funcionament del sistema de recuperacié de calor, caldra que siguin com a minim
les indicades en la instruccié IT 1.2.4.5.

c) Es obligatori instal-lar un termostat de precisié +/- 0,5% en cada refredadora

d) Les calderes han de tenir un rendiment estacional superior al 85% si son de
combustible liquid.



7. La carrega total d’un edifici d’habitatges amb locals comercials i zones comuns
amb comptadors centralitzats és de 79,559 kW. Considerem que: la tensié
comercial és de 400V; el cos ¢ és igual a 0,8; la caiguda de tensio admissible de
la LGA fins a comptadors centralitzats és del 0,5%; la conductivitat del conductor
d’Alumini de 0,35 S/m i conductor empotrats AI(XLPE). Quina és la linia general
d’alimentacié que hauriem d’escollir ?

a) (3x120 + 2x50)mm2 en el interior d’'un tub de 140mm de diametre.
b) (3x120 + 2x70)mm2 en el interior d’'un tub de 140mm de diametre.
c) (3x95+ 2x50)mm2 en el interior d’'un tub de 140mm de diametre.
d) (3x95 + 2x70)mm2 en el interior d’'un tub de 140mm de diametre.

8. Lafreqiiéncia de les inspeccions periodiques de les segiients instal-lacions és

a) 3 anys per a instal-lacions de Baixa Tensio en locals de publica concurréncia.

c) 2 anys per a ascensors de publica concurréncia.

)
b) 5 anys per a instal-lacions d’Alta Tensio (>1.000V).
)
d)

Les respostes a) i ¢) sén correctes.

9. L’enllumenat de seguretat previst per evitar el risc de panic i proporcionar una
il-luminacié ambient adequada que permeti als ocupants identificar i accedir a les
rutes d’evacuacio i identificar els obstacles, és I’enllumenat de

a) senyalitzacio.
b) evacuacio.
c) ambient.

d) reemplagament.

10. A partir del 2022 les centrals frigorifiques multicompressor compactes d’us
comercial de mes de 40 kW, que continguin gasos fluorats d’efecte hivernacle, o
que el seu funcionament depengui d’ells, hauran de tenir un PCA (Potencial
d’Escalfament Atmosferic) igual o inferior a

a) 1,5
b) 15
c) 150
d) 1.500



1.

12,

13.

En la darrera versiéo del CTE (Codi tecnic d’edificacidé), a partir de quina
superficie minima de nova construccié o reforma és obligatori integrar equips per
la produccié d’energia eléctrica a partir de fonts renovables?

a) 1.000 m2.
b) 2.000 m2.
c) 4.000 m2.
d) 5.000 m2.

En el marc del Reial decret 513/2017, de 22 de maig, pel qual s’aprova el
Reglament d’instal-lacions de proteccié contra incendis, en els casos en qué la
inspeccié de les instal-lacions de proteccié activa contra incendis no estigui
regulada per una reglamentacié especifica, els seus titulars han de sol-licitar,
almenys cada deu anys, a un organisme de control acreditat, de conformitat amb
els procediments que estableix el Reglament de la infraestructura per a la qualitat
i la seguretat industrial, aprovat pel Reial decret 2200/1995, de 28 de desembre, la
inspeccio de les seves instal-lacions de proteccié contra incendis per avaluar-ne
el compliment de la legislacié aplicable. No s’exceptuen del que disposa I’apartat
anterior els edificis destinats a

a) Us administratiu amb una superficie construida inferior a 500 m2.
b) Us comercial amb una superficie construida inferior a 500 m2.
c) Us de publica concurréncia amb una superficie construida inferior a 500 m2.

d) Cap de les respostes anteriors és correcta.

En el marc Reial decret 513/2017, de 22 de maig, pel qual s’aprova el Reglament
d’instal-lacions de proteccio contra incendis, per considerar que una zona esta
protegida per hidrants contra incendis s’han de fer complir les condicions que
s’indiquen a continuacio, llevat que una altra legislacio aplicable imposi requisits
diferents:

a) La distancia de recorregut real, mesurada horitzontalment, a qualsevol hidrant ha de
ser inferior a 100 m en zones urbanes i 40 m a la resta.

b) Almenys un dels hidrants (situat, si és possible, a I'entrada de I'edifici) ha de tenir
una sortida de 100 mm, orientada en perpendicular a la fagana i d’esquena a
aquesta.

c) En el cas d’hidrants que no estiguin situats a la via publica, la distancia entre
I'emplagament de cada hidranti el limit exterior de I'edifici o zona protegits, mesurada
perpendicularment a la facana, ha d’estar compresa entre 5m i 15m.

d) Totes les respostes anteriors sén correctes.



14. En el marc del Reial decret 513/2017, de 22 de maig, pel qual s’aprova el
Reglament d’instal-lacions de proteccié contra incendis, els sistemes d’extincio
per ruixadors automatics i aigua polvoritzada han d’estar compostos pels
components principals segiients:

a) Xarxa de canonades per a 'alimentacié d’aigua; Punt de monitoratge; Broquets de
descarrega necessaris.

b) Xarxa de canonades per a l'alimentacié d’aigua; Punt de control; Broquets de
carrega necessaris

c) Laresposta a)ib) soén correctes.

d) Laresposta a)ib) NO sén correctes

15. En el marc del Reial decret 513/2017, de 22 de maig, pel qual s’aprova el
Reglament d’instal-lacions de proteccié contra incendis; respecte la vida util de
diferents elements de les instal-lacions contra incendi, quines afirmacions sén
certes?

a) Els detectors del sistemes de deteccié i alarma d’incendis, en el cas que el fabricant
no estableixi una vida util, aquesta es considera de 15 anys.

b) Les boques d’incendi equipades, en el cas que el fabricant no estableixi una vida util,
aquesta es considera de 20 anys.

c) Els sistemes fixos d’extincié mitjangant ruixadors automatics, en el cas que el
fabricant no estableixi una vida util, aquesta es considera de 25 anys.

d) Les respostes a)ib) sén correctes.
16. En relacié a les segiient definicions expressades qualitativament, quina o
quines son correctes?

a) Una pintura ignifuga és una pintura que crea pel-licula seca i que no és inflamable o
molt poc inflamabile.

b) Una pintura intumescent és aquella pintura capag de reaccionar a les flames o a la
calor formant una massa carbonosa de natura.

c) Lesrespostes a)ib) son correctes.

d) Lesrespostes a)ib) NO soén correctes.



17. En el marc del Codi d’accessibilitat de Catalunya, en les segiients activitats,
quin d’aquests itineraris dins I'edifici poden ser practicables ?

a) Un alberg de joventut per a 40 places.
b) Un centre residencial de 40 places.
c) Un centre de I'administracio.

d) Un centre de rehabilitacié i de dia.

18. El Decret 135/1995 d’aprovacioé del Codi d’Accessibilitat de Catalunya defineix
les caracteristiques de I’itinerari adaptat i aquestes son:

a) tenir una amplada lliure minima de 0,90 mi una algada lliure d'obstacles de 2,10
m. En els canvis de direccid, I'amplada lliure de pas permet inscriure un cercle
d'1,50 m de diametre.

b) tenir una amplada lliure minima de 1,20 m i una algada lliure d'obstacles de 2,20
m. En els canvis de direccid, I'amplada lliure de pas permet inscriure un cercle
d'1,50 m de diametre.

c) tenir una amplada lliure minima de 0,80 mi una algada lliure d'obstacles de 2,00
m. En els canvis de direccid, I'amplada lliure de pas permet inscriure un cercle
d'1,20 m de diametre.

d) tenir una amplada lliure minima de 1,20 m i una algada lliure d’'obstacles de 2,50m
en tot el recorregut.

19. Quina és l'estratégia principal per la racionalitzacié del consum energétic en
un edifici public?
a) Les bones practiques dels usuaris.
b) La integracio d’energies renovables.
c) Laincorporacié d’equips amb alta eficiencia energética.

d) La reduccié de la demanda.

20. Per les instal-lacions solars, la darrera versié del CTE (codi técnic de
I'edificacio) fixa

a) que el pla de manteniment constara d’un pla de vigilancia i un pla de manteniment
preventiu, amb les operacions i periodicitats minimes fixades pel CTE.

b) que el pla de manteniment contemplara les operacions i periodicitats necessaries pel
manteniment.

c) que el pla de manteniment s’ha de basar només amb les instruccions de
manteniment dels equips.

d) Cap de les respostes anteriors és correcta.



21.

La temperatura de color de les lampades, per zones E2 (brillantor reduida), en

horari de nit, segons el Decret 190/2015, de 25 d'agost, de desplegament de la Llei
6/2001, de 31 de maig, d'ordenacié ambiental de I'enllumenament per a la proteccié
del medi nocturn, ha de ser:

a)

)
c)
)

22,

23.

<3.000K
>3.000Ki<4.000 K
>4.000 Ki<6.000K
>6.000 K

El CTE en el document basic SUA 4 Seguretat front el risc causat per una
il-luminacioé inadequada determina:
a) els nivells d’enlluernament maxims.
b) dona només recomanacions sobre els nivells d’enlluernament.
c) Lesrespostes a)ib) son correctes.
d) No fa cap referéncia a valors d’enlluernament.
Quan en una instal-lacio de fontaneria s’instal.la un tram de canonada de coure
i a continuaciod, segons el sentit de circulacié de I’aigua, un tram d’acer galvanitzat
tram
a) no passa res.

24,

es produeix una corrosié de tipus galvanic.
si els trams de canonada s'’instal-lessin al reves el grau de corrosio seria major.

Les respostes b) i ¢ son correctes.

Qué és el manteniment preventiu?

El manteniment executat després del reconeixement d’'una avaria i destinat a tornar
I'element a un estat que pugui desenvolupar la funcié requerida.

El manteniment que no es realitza immediatament després de detectar-se una
avaria, sin6 que es difereix d’acord amb unes regles donades.

El manteniment que es realitza a intervals predeterminats o d’acord amb criteris
establerts, i que esta destinat a reduir la probabilitat de fallada o la degradacio del
funcionament d’un element.

El conjunt de tasques desenvolupades per a augmentar I'eficieéncia energética de les
instal-lacions.



25. Quin manteniment preventiu de les instal-lacions técniques és el més indicat
(sempre que es pugui aplicar)?
a) Manteniment programat.
b) Manteniment basat en la condicio.
c) Manteniment sistematic.

d) Manteniment predeterminat.

26. Les periodicitats de les games de manteniment que fixen els reglaments
técnics d’instal-lacions son indicacions de periodicitats

a) minimes.
b) les que s’han de realitzar.
Cc) maximes.

d) s’ha d’interpretar en cada cas.

27. Quina és la freqiiéncia de les inspeccions periodiques de les segiients
instal-lacions?

a) 5 anys per a instal-lacions receptores de gasos combustibles.
b) 2 anys linies de vida.
c) 1 any per a ascensors d’edificis industrials.

d) Lesrespostes a)ic) son correctes.

28. Quina opcio de les indicades per a la gestiéo del manteniment no la facilita un
GMAO?

a) La planificacié d'operacions periodiques de manteniment preventiu i correctiu.
b) L’encesa i aturada en remot de la il-luminacié d’un edifici.
c) L’assignacio d’ordres de treball als operaris i el temps previst d’execucié de la feina.

d) Elresum de costos de manteniment per equip i per tipologia de treball.

29. Per tal de poder controlar i conduir en remot les instal-lacions i equipaments
d’un actiu, es necessita un BMS o BACS. Quins sén els elements de camp
necessaris en un edifici per integrar un BMS?

a) Els interruptors i polsadors d’enceses i aturades.

c) Els connectors de senyal de telefonia i dades.

d

)
b) Els receptors amb capacitat de connexié wifi.
)
) Els sensors d’ambient, els controladors i els moduls de sortida.



30. Un projecte d’obres d’un edifici o infraestructura i la gesti6é del seu Us es pot
realitzar amb BIM. Qué és el BIM?

a) Un conjunt de softwares especifics pel disseny dels projectes d’obres i per la gestio
del manteniment d’'un actiu.

b) Un model tridimensional (3D) de la geometria d’'un actiu, ja sigui un edifici o
infraestructura.

c) Una metodologia de treball col-laboratiu sobre un model de dades per gestionar el
cicle de vida d’un actiu.

d) Una tecnologia de la informacié dels edificis i infraestructures en format de bases de
dades al cloud.

31. El CTE (Codi técnic de I'edificacid) en el document basic HS 4 Subministrament
d’aigua, fixa que el filtre de la instal-lacié general ha de tenir un llindar de filtracio
de

a) <25um.

b) 25i50 pym.
c) 80i150 um.
d) 80i200 pym.

32. Quins requisits especifics de disseny fixa el nou RD 487/2022, de 21 de juny,
pel que s’estableixen els requisits sanitaris per la prevencié i el control de la
legionel-losis?

a) S’hauran de complir per les instal-lacions (que contempla el Real Decret) realitzades
o reformades a partir del 1 de gener del 2023.

b) S’hauran de complir per les instal-lacions (que contempla el Real Decret) realitzades
o reformades a partir del 1 de gener del 2023 i per les instal-lacions existents
considerades com a critiques, en aquest darrer cas amb un periode transitori.

c) S’ hauran de complir per totes les instal-lacions que contempla el Real Decret. Per
les instal-lacions existents hi haura en periode transitori.

d) Cap de les respostes anteriors és correcta.

33. El nou RD 487/2022, de 21 de juny, pel que s’estableixen els requisits sanitaris
per la prevenci6 i el control de la legionel-losis, fixa uns les concentracions i temps
de contacte de les desinfeccions de xoc?

a) Si.
b) Només en el cas d'utilitzar hipoclorit sodic.

c) Nomeés en el cas d'utilitzar hipoclorit sddic o didxid de clor.
d) No.



34. Que fixa el nou RD 487/2022, de 21 de juny, pel que s’estableixen els requisits
sanitaris per la prevencié i el control de la legionel-losis, en relacié al manteniment
preventiu en aigua calenta sanitaria?

a) Larevisio, neteja i desinfeccio dels diposits acumuladors es realitzara trimestralment.

b) La revisid, neteja i desinfeccid6 dels dipdsits acumuladors es realitzara
semestralment.

c) Larevisid, neteja i desinfeccid dels diposits acumuladors es realitzara anualment.

d) Larevisio, neteja i desinfeccio dels diposits acumuladors es realitzara bianualment.

35. El reglament REBT (Reglament electrotécnic per a baixa tensié) en el seu
article 10 fixa les condicions per als subministraments complementaris, en concret

a) el subministrament de reserva ha de disposar d’'una poténcia superior al 15% de la
poténcia instal-lada.

b) El subministrament de socors ha de disposar d’'una poténcia superior al 25% de la
poténcia instal-lada.

c) El subministrament duplicat ha de disposar d’'una poténcia superior al 50% de la
poténcia instal-lada.

d) Totes les respostes anteriors sén correctes.

36. Segons la Llei 9/2017, de Contractes del Sector Public, quan es preveu la
modificacié d'un contracte vigent?

a) Només fins a un maxim del vint per cent del preu inicial tot i que es pugui alterar la
naturalesa global del contracte inicial.

b) Només fins a un maxim del vint per cent del preu inicial i si s'ha justificat
convenientment que és per raons d'interés public.

c) Només fins a un maxim del vint per cent del preu inicial i si s'ha indicat expressament
als plecs de clausules administratives particulars.

d) Si s'ha indicat expressament als plecs de clausules administratives particulars o,
excepcionalment, tot i no haver-les indicat, per circumstancies sobrevingudes i
imprevisibles, quan sigui necessari afegir serveis addicionals o no siguin
modificacions substancials.
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37. En el marc del Reial Decret 1627/1997, de 24 d'octubre, pel qual s'estableixen
disposicions minimes de seguretat i de salut en les obres de construccié, segons
I’ Article 4. Obligatorietat de I'estudi de seguretat i salut o de I'estudi basic de
seguretat i salut en les obres 1. El promotor esta obligat, en la fase de redaccio del
projecte, a elaborar un estudi de seguretat i salut en els projectes d'obres en qué
es donin algun dels suposits segiients:

a) Que el pressupost d'execucio per contracta inclos en el projecte sigui igual o superior
a 7’5 milions d’euros.

b) Que la durada estimada sigui superior a 300 dies laborables, i s’utilitzin en algun
moment més de 20 treballadors simultaniament.

c) Que el volum de ma d'obra estimada, entenent com a tal la suma dels dies de treball
del total dels treballadors de I'obra, sigui superior a 500.

d) Cap de les respostes anteriors és correcta.

38. En el marc del Reial Decret 1627/1997, de 24 d'octubre, pel qual s'estableixen
disposicions minimes de seguretat i de salut en les obres de construccio, segons
I’Article 3. Designacio dels coordinadors en matéria de seguretat i salut

a) en les obres incloses en l'ambit d'aplicaci6 d’aquest Reial Decret, quan en
I'elaboracio del projecte d'obra intervinguin diversos projectistes, el promotor haura
de designar un coordinador en matéria de seguretat i de salut durant I'elaboracié del

projecte d'obra.

b) la designacié dels coordinadors en matéria de seguretat i salut durant I'elaboracié
del projecte d'obra i durant I'execucié de I'obra no pot recaure en la mateixa persona.

c) Ladesignacio dels coordinadors eximeix el promotor de les seves responsabilitats.

d) Lesrespostes a)ib) son correctes.

39. Respecte la reutilitzacié de les aiglies grises en edificis, quina resposta o
respostes son correctes?

a) Les aiglies grises son les aiglies procedents d’evacuacio de lavabos, dutxes, banys
i tots aquells aparell sanitaris sense arrossegament de matéria solida i amb un baix
nivell de contaminacié de les aigues utilitzades.

b) Lareutilitzacié es fara amb una xarxa independent i separada de la aigua de consum
huma.

c) A la xarxa de reutilitzacid es poden incorporar les aigles pluvials i les aiglies
sobrants de piscines, evitant connexions creuades.

d) Les respostes a), b) i c) son correctes.
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40. Respecte la reutilitzaciéo de les aigiies negres en edificis, convenientment
tractades, per a qué es poden utilitzar?

) Per arecarregar cisternes de lavabos.
) Per al reg de zones verdes enjardinades.
) Pel rentat de terres interiors o exteriors d’edificacions.

a
b
c
d) Lesrespostes a), b) i c) NO son correctes.

PREGUNTES DE RESERVA

1. En el marc de la llei d’Intervencié administrativa en les activitats: prevencio i
control ambiental, Liei 20/2009,de 4 de desembre, de prevencidé i control
ambiental de les activitats, quina frase és correcta?

a) La Ponéncia Ambiental és I'0rgan col-legiat adscrit al departament competent en
matéria de medi ambient que, amb la participacio de tots els sectors ambientals i, si
escau, de la dels departaments que es requereixi d'acord amb l'activitat sectorial de
que es tracti, formula la declaracié d'impacte ambiental, la decisié prévia sobre el
sotmetiment a una avaluaci6 d'impacte ambiental, i garanteix el caracter integrat de
I'autoritzacié ambiental.

b) La Ponéncia Ambiental té el suport de les Oficines de Gestié Ambiental Unificada
(OGAU), que actuen com a organs territorials.

c) Lesrespostes a)ib) son correctes.

d) Lesrespostes aib NO son correctes.

2. Les torres de refrigeracio i els condensadors evaporatius han de complir
a) lalegislacio vigent higienicosanitaria per a la prevencid i el control de la legionel-losi.
b) complementariament i sempre que no contradigui la legislacié vigent en la matéria
han de complir el que disposa l'apartat 6.5.1 de la norma UNE100030, pel que fa a
la distancia a preses d’aire i finestres.

c) Lesrespostes a)ib) son correctes.

d) Lesrespostes a)ib) NO son correctes.
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3. A quines instal-lacions que distribueixin I’energia eléctrica, a les generadores
d’electricitat per a consum propi i a les receptores s’aplica el Reglament
electrotécnic per a baixa tensio?

a)

b)

A instal-lacions de corrent altern, en els limits de tensions nominals seglents: igual
o inferior a 1.000 volts.

Ainstal-lacions de corrent continu, en els limits de tensions nominals seglents: igual
o inferior a 1.500 volts.

Les respostes a) i b) son correctes.

Les respostes a) i b) NO son correctes.

4. Per la maxima produccié fotovoltaica d’una coberta, quin sistema dels seglients és
el millor?

a)
b)
c)
d)

Orientacié simple amb inclinacié 30 °.
Orientacid simple amb inclinaci6 40 °.
Orientacié doble.

Cap de les anteriors és correcta.

5. L’extintor d’incendi és un equip que conté un agent extintor, que es pot projectar i
dirigir sobre un foc, per 'accié d’una pressié interna. Aquesta pressio es pot
produir per una compressié prévia permanent o mitjangant I’alliberament d’un gas
auxiliar. Quina o quines de les afirmacions segiients sén certes?

a)

d)

Extintor mobil: dissenyat perqué es pugui portar i utilitzar a ma; en condicions de
funcionament té una massa igual o inferior a 20 kg.

Extintor portatil: dissenyat perquée es pugui transportar i accionar a ma; esta muntat
sobre rodes i té una massa total de més de 20 kg.

L’emplacament dels extintors ha de permetre que siguin facilment visibles i
accessibles, han d’estar situats a prop dels punts on es consideri que hi ha una
probabilitat més gran que s'inicii I'incendi, si és possible propers a les sortides
d’evacuacio i, preferentment, sobre suports fixats a paraments verticals, de manera
que la part superior de I'extintor quedi situada entre 80 cm i 120 cm sobre el terra.
Han d’estar distribuits de tal manera que el recorregut maxim horitzontal, des de
qualsevol punt del sector d’incendi, que s’hagi de considerar origen d’evacuacio, fins
a I'extintor, no superi els 15 m.

Totes les respostes anteriors sén correctes.
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ENUNCIATS EXERCICIS PRACTICS

Resoleu un exercici practic, a escollir entre els 2 que plantegen a continuacio, en
el full de respostes.

e EXERCICI PRACTIC NUMERO 1

La prova seguent és un cas practic extret d’'un estudi previ a la arrencada d’un projecte que
els técnics de la Diputacio han preparat.

L’exercici consisteix en llegir I'estudi previ que s’adjunta i contestar les quatre
preguntes que es formulen en el full de respostes i dins I'espai que es limita per a
cada resposta.

Aquest exercici es valora amb un maxim de 10 punts i totes les respostes tenen el
mateix valor.

ESTUDI PREVI

La Diputacié de Barcelona ha adquirit dues nau industrials per disposar de més espai
d’emmagatzematge per material de baixa o nul-la rotacié (materials de molt poca
rotacid, materials que no necessiten condicions especials de temperatura i humitat,
materials que no tenen un especial valor histdric ni economic) i aixi alliberar I'espai
de magatzem que ocupa la Plataforma de Distribucio Logistica (PDL).

Segons consta a referéncia cadastral, la superficie de cada una de les naus es la segiient:

o Nau 8. Carrer Sant Roma 8(P). Superficie: 443 m?
o Nau 9. Carrer Sant Roma 9(P). Superficie: 449 m>.

S’han de realitzar diferents actuacions en les dues naus que son necessaries per
adequar-les com a magatzem logistic, segons un Pla Funcional aprovat per la
Diputacié de Barcelona, entre les quals destaquen:

Nova instal-lacié de Baixa Tensio i escomesa eléctrica.
Xarxa estructurada de veu i dades (cablejat i rack).
Nou sistema d’enllumenat (alta eficiéncia).
Sistema de ventilacio de la nau i aire condicionat en zona d’oficines.
Instal-lacié de fontaneria.
Instal-lacié de proteccio contra incendis:
* Detecci6 d’incendis.
* Extincié d’incendis.
* Compartimentacié i sectoritzacio.
Instal-lacié de seguretat i anti-intrusisme.
Punts de recarrega per vehicles eléctrics.
Instal-lacié de plaques fotovoltaiques.
10 Sistema de gesti6 d’instal-lacions (BMS).
11. Obra civil i Ajudes de paleteria.

ok wd -~
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EMPLACAMENT I DESCRIPCIO GENERAL

Els immobles (nau 8 i nau 9), estan ubicats I'un al costat de I'altre, separats per paret
mitgera. La nau 8 ha estat ocupada amb anterioritat, ja que es veu que ha tingut
subministraments d’aigua i electricitat, i la nau 9 mai ha estat ocupada, i per tant mai
ha tingut cap subministrament.

Cadascuna de les naus te dues portes d’accés. Te una porta de vianants i una porta
abatible d’eix horitzontal de dimensions 4.960 mm d’amplada i 4.720 mm d’algada,
dimensions suficients per a I'accés de vehicles pesants.

Les dues naus confronten amb el carrer a traves d’'una vorera per on hi passen les
diverses escomeses i d’'amplada suficient per permetre I'estacionament de vehicles
en bateria.

Les dues naus estan construides enganxades, son consecutives i comparteixen paret
mitgera i pilars, perd no estan connectades interiorment.

La coberta de cadascuna de les naus té les bandes de proteccié antiincendis laterals
preceptives sobre les parets mitgeres, de formigd, perd es desconeixen les seves
caracteristiques especifiques. Per donar d’alta I'activitat sera necessari disposar dels
certificats dels materials i de la seva instal-lacié. Es desconeix si es disposa d’aquesta
documentacio.

CONDICIONS TECNIQUES DE LES NAUS

La superficie i mides de les naus es la seglent:
¢ Nau 8. Carrer Sant Roma 8(P).

Superficie: 443 m?

Longitud: 27.445 mm

Amplada: 15.891 mm

Alcada en laterals: 8.870 mm

Algada en centre sota biga: 7.739 mm
Algada en punt maxim de la nau: 9.432 mm
Volum estimat: 3.502 m?

Tancament interior nau 8

A Tinterior de la nau 8, existeixen dos tancaments d’obra amb parets de
mao:

- Zona de vestuaris i lavabos (sense sostre fixe)
- Un volum amb dos espais tancats (sense sostre)

e Nau 9. Carrer Sant Roma 9(P).

Superficie: 449 m2
Longitud: 27.596 mm
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Amplada: 15.891 mm

Algada en laterals: 8.870 mm

Algada en centre sota biga: 7.739 mm
Algada en punt maxim de la nau: 9.432 mm
Volum estimat: 3.544,5 m?

Tancament interior nau 9
A l'interior de la nau 9, existeix un tancaments d’obra amb parets de maé:

- Zona de vestuaris i lavabos (sense sostre)

INSTAL-LACIONS ACTUALS DE LES DUES NAUS

Les instal-lacions actuals que tenen cadascuna de les dues naus industrials son les
seguents:

INSTAL-LACIO D’AIGUA
Nau 8

Aquesta nau ha tingut subministrament d’aigua amb anterioritat. Malgrat el
comptador pot estar donat de baixa, fisicament esta instal-lat a l'armari
corresponent i la instal-lacio interior esta realitzada fins el WC, lavabo i dutxa.

Nau 9

Aquesta nau mai ha tingut ocupacié i per tant subministrament d’aigua. Disposa
de la preinstal-lacié. A I'exterior de la nau te armari per instal-lar el comptador, i
te feta la instal-lacié de polietile fins I'interior de la nau per poder fer la instal-lacié
interior.

INSTAL-LACIO ELECTRICA
Nau 8

Aquesta nau ha tingut subministrament eléctric amb anterioritat. A I'exterior de la
nau disposa de caixa de seccionament i CGP, connectats amb el seu modul de
comptadors (no es pot obrir 'armari de comptador ja que es veu que ha estat
forgat, i a més a més la clau esta trencada a l'interior del pany). A l'interior de la
nau encara esta el quadre eléctric de I'anterior usuari, i part de la instal-lacio
eléctrica existent (llumeneres normals i d’emergéncia i canalitzacié mitjangant
safata de xapa galvanitzada amb tapa a lo llarg de tot el perimetre de la nau).

Nau 9
Aquesta nau mai ha tingut ocupacié i per tant subministrament eléctric.
Unicament existeix a I'exterior la Caixa de Seccionament i la Caixa General de

Proteccié (CGP).
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INSTAL-LACIO DE TELEFON
Nau 8

Aquesta nau es suposa que ha tingut subministrament de teléfon amb
anterioritat, perd no es veu cap instal-laci6.

Nau 9

Aquesta nau mai ha tingut ocupacio i per tant connexié de comunicacions.

DETECCIO D’INCENDIS

Nau 8

En la inspeccidé visual d’aquesta nau es veu que amb anterioritat ha tingut
instal-lat sistema de deteccié d’incendis, ja que encara esta instal-lada la
centraleta d’incendis i la sirena exterior. Tant la centraleta existent com la sirena
estan fora de servei i son obsoletes.

Nau 9

Aquesta nau mai ha tingut ocupacié i per tant cap sistema de deteccié. Seria
necessari instal-lar un sistema de deteccio d’incendis.

EXTINCIO D’INCENDIS

Nau 8

En la inspeccio visual d’aquesta nau es veu que amb anterioritat ha tingut
instal-lat sistema de extincié d’'incendis mitjangant extintors, ja que encara estan
instal-lats a les parets de la nau els rétols de senyalitzacié dels extintors. També
s’observa que aquesta nau no ha tingut mai sistema d’extincié d’incendis
mitjangant BIES. No te escomesa d’incendis.

Nau 9

Aquesta nau mai ha tingut ocupacio i per tant cap sistema d’extincié d’incendis.

SANEJAMENT

Nau 8

Aquesta nau te construit al seu interior un volum amb zona de lavabos, WC i
dutxa. Aquest volum es de construccié conjunta amb la nau, per lo que xarxa de

sanejament es existent des de la seva construccio, i connectada a la xarxa de
clavegueram.
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Nau 9

Malgrat aquesta nau no ha tingut mai ocupacio, te construit al seu interior un
volum amb zona de lavabos, WC i dutxa. Aquest volum es de construccio
conjunta amb la nau, de manera que la xarxa de sanejament es existent des de
la seva construccio, i connectada a la xarxa de clavegueram.

DISTRIBUCIO | REQUISITS NECESSARIS DE LES NAUS DEMANATS PER LA
PROPIETAT

Pel tipus d’utilitat que es te previst donar a les naus, la distribucié i requisits minims
necessaris seran:

e Espais minims necessaris:

* Vestuaris i lavabo.

» Zona per taula amb un ordinador (no es necessari zona d’oficina, amb una
taula es suficient, per minimitzar espais i destinar lo maxim possible a
magatzem).

» Zona de recepcié de mercaderies (platja).

* Magatzem (Prestatgeries).

» Zona de residus.

» Zona per carrega eléctrica de maquines.

e |nstal-lacions minimes necessaries:

* Aigua: per lavabo, WC i dutxa.

* Electricitat: per enllumenat i presses de corrent.

» Telecomunicacions: per presa de veu i dades per teléfon, seguretat i alarma.
* Deteccié d’incendis: centraleta de deteccié d’incendis amb detectors,
polsadors i sirena interior i sirena exterior.

« Extincidé d’incendis: extintors d’incendis, BIES i xarxa de ruixadors d’incendis.
* Ventilacié i climatitzacio.

» Punt de recarrega de vehicles eléctrics.

* Instal-lacié de plaques fotovoltaiques.

+ Sistema de gestio de les instal-lacions (BMS)

Com les dues naus tindran la mateixa activitat i tenen el mateix titular, s’ha tingut en
compte les seglents consideracions a l'hora de valorar les actuacions de les
adequacions:

* Es demanara un unic subministrament eléctric, aigua, aigua contra incendis i teléfon
per la nau 8 (que es la que ha tingut ocupacid) i des d’aquesta es donara servei a les
dues naus.

* Es tindra un unic lavabo/WC/dutxa/vestuari per el conjunt de les dues naus; per tant,

s’enderrocara el volum del lavabo/vestuari de una de les naus, per poder guanyar espai
de magatzem.
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e EXERCICI PRACTIC NUMERO 2

La seglent prova és un cas practic extret d’'un encarrec fictici que els técnics de la
Diputacié han fet a una enginyeria externa:

PROJECTE TECNIC PER A LA MODIFICACIO NO SUBSTANCIAL A LA LLICENCIA
AMBIENTAL presentat al realitzar la reforma de la de la cuina existent i en funcionament,
situada en una part de la Planta Baixa de I'edifici de Serradell Trabal.

En la documentacié que s’adjunta s’han extret els apartats:

¢ didentificacio: titol, la propietat, la ubicacio, el titular, el representant i el técnic
projectista.
e Els planols.

La seva exclusié no impedeix la resolucio del cas, que és conceptual.

Els apartats que s’inclouen son els seglents:
2. LAMEMORIA

ANTECEDENTS

OBJECTE

DESCRIPCIO DE LA MODIFICACIO

CONDICIONS SANITARIES

MODIFICACIONS NO SUBSTANCIALS

JUSTIFICACIO DE LA NORMATIVA D’INCENDIS

JUSTIFICACIO COMPLIMENT CTE — DOCUMENTS BASIC SUA DE
SEGURETAT D’UTILITZACIO | ACCESSSIBILITAT.

L’exercici consisteix en omplir els espais buits (un total de 32) amb el text que es
consideri oportu per aconseguir que la memoria sigui coherent amb I’objectiu de
tramitar la modificacié no substancial a la llicencia ambiental

Aquest exercici es valora amb un maxim de 10 punts i totes les respostes tenen
el mateix valor.
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2. MEMORIA
2.1.ANTECEDENTS

La Diputacié de Barcelona ha encarregat el Projecte per a la reforma de la cuina existent
i en funcionament, situada en una part de la Planta Baixa de I'edifici de Serradell Trabal,
millorant les deficiéncies técniques i operatives que presentava.

L’'edifici consta d’una Planta Baixa on s’ubica la cuina, tres plantes pis i altell. La data la
seva construccié segons cadastre és del 1975. Dins d’aquest edifici, la intervencio es
vol realitzar en la planta baixa amb una superficie util total de 541,09 m2 i una superficie
construida de 605 m2 .

Un cop analitzada la cuina, veient la forma de treball i les instal-lacions existents, es
realitza una analisi de les deficiéncies técniques i operatives. Es detecten les seglents
deficiéncies técniques referents a les normatives vigents:

* El terra es ceramic, amb acumulacié d’aigua en varies zones, produida per la manca
de pendents i quantitat de desaiglies necessaris.

» S'observen zones de parament enrajolat en mal estat, amb esquerdes en alguns casos
i en altres amb rajoles trencades.

* Els aires condicionats de les sales de preparacié 1 i 2 no refrigeren a la temperatura
correcte.

* Els equips frigorifics de les cambres 3 i 4 no funcionen correctament. Es detecta la
manca d’alguns perfils sanitaris i un deteriorament general dels terres aixi com algun
refor¢ d’acer en mal estat. El conjunt metal-lic ha patit corrosioé degut a I'entorn.

» S’observa que les portes d’accés al rentat i emmagatzematge de la vaixella no estan
sincronitzades.

* Al parament que separa la zona de preparacio d’aliments 1i 2 i la zona de rentat la
part superior envidriada és rematada amb una planxa de fusta, material no acceptat en
una cuina per la seva porositat.

* El descalcificador es troba al costat de la zona de coccio i no esta tancat.
* La cuina no disposa de separador de greixos aixi com altres mesures de sostenibilitat.

» S'observa reforcos de fusta en la part inferior de la majoria de les taules d’acer
inoxidable.

S’observen les deficiéncies operatives seglents:
* No existeix una zona d’higienitzacié en la zona de recepcié de la mercaderia.
» La maduracié de la fruita es fa en el passadissos d’entrada a la cuina.

» La ubicacioé del magatzem de secs no és gaire adequada, per tal d’accedir s’ha de
travessar la zona de coccio.

* La marxa endavant no es compleix en tots el processos. Els circuits no estan
linealitzats, pel que s’hauria de revisar APPCC per assegurar no tenir un risc de
contaminacio creuada.
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* No existeix una zona diferenciada per a la zona d’emplatat.
* La ubicacié del despatx no afavoreix la visualitzacié del treball en la cuina.

» S’observa que faltarien rentamans o aixetes de pedal a les piques per tal d’assegurar
un nivell adequat d’higiene en el procés de manipulacio dels aliments.

2.2.0BJECTE

L'objecte del present document és descriure la modificacidé portada a terme a
I'establiment i justificar que la modificacié és no substancial d’acord amb els Criteris de
qualificacié de les modificacions com a substancials o no substancials de la Direccio
General de Qualitat Ambiental del Departament de Territori i Sostenibilitat de la
Generalitat de Catalunya i segons el punt 6, de l'article 2, del Titol Preliminar de
I'Ordenanga municipal d'activitats i d'intervencio integral de I'administracié ambiental de
Barcelona, OMAIIAA.

Canvi no substancial: modificacié de I'activitat autoritzada que no tingui repercussions
perjudicials o importants en la seguretat, la salut publica o el medi ambient, i/o que no
impliqui un canvi del codi en el que hagi estat classificada I'activitat en aplicacié dels
Annexos |, I, lll.1, 111.2 o 1.3 d'aquesta Ordenanca, ni en relacioé al mateix Annex ni a
un Annex diferent. Tampoc es consideraran canvis substancials aquelles modificacions
que no alterin desfavorablement les condicions exigides pel Codi d'Accessibilitat de
Catalunya o quan no impliquin el seu canvi de classificacio en relacio a les que estableix
el Pla General Metropolita, o no calgui complir condicions addicionals.

2.3.DESCRIPCIO DE LA MODIFICACIO
Modificacio

El projecte consisteix en la reforma de la cuina situada en I'edifici Serradell i Trabal del
Recinte Mundet de la Diputacié de Barcelona, en aquesta reforma es preveu millorar les
deficiencies técniques i operatives actuals que presenta la cuina, reconvertint aixi les
instal-lacions i la operativa de la cuina per tal que compleixi amb les normatives vigents
i per altre banda optimitzi en I'operativa i funcionament.

A nivell de distribucio s’ha previst intervenir en una part de la distribucié actual mantenint
una altra part de la distribucio.

Es preveu I'enderroc de la zona central on s’ubicava la preparacié d’aliments 3 per crear
una distribucié que millori els circuits dins de la cuina. Es preveu reubicar en aquesta
zona central el despatx, el rebost de la cuina de producte sec i la zona de preparacio
d’aliments 3.

Es reubica el despatx, col-locant-lo en un lloc mes central, des d’on es tindra un millor
control de I'entrada de mercaderia i una millor visié del funcionament de la cuina. També
es reubicara el magatzem de sec col-locant-lo més a prop de I'entrada de mercaderies
i cambres evitant aixi que la mercaderia seca hagi de circular per la zona de coccié de
la cuina.

Pel que fa a les cambres, es preveu fer-les noves, ubicant-les al mateix lloc on estaven
disposades abans pero canviant lleugerament la seva distribucid, creant una avant
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cambra per accedir-hi des de I'avant vestibul 1 que es troba en la zona de recepci6 de
mercaderies.

Amb la idea de millorar el sistema operatiu de la cuina s’ha previst una nova cambra de
producte acabat que es situara a prop de la zona de coccié ocupant una part de la
superficie que abans era els magatzem de producte sec. Amb la part restant de
superficie s’ha previst una zona diferenciada per el emplatat d’aliments.

Respecte el tema de gestié de la brossa, esta implementat a la gestié de la cuina la
gestio selectiva de residus, es classifiquen, se seleccionen en diferents cubells situats
en les diferents zones, el cartré no entra a la cuina i es fa el descartronatge fora.

Es modifica el paviment fent-lo continu, antilliscant i amb pendents.

Es projecta un sistema de drenatge amb reixes de desguas que recullen 'aigua de
neteja de la cuina.

S’instal-la un separador de greixos per tal de recollir les aiglies de desguas de la cuina
abans d’abocar-les a la xarxa municipal.

Superficies i distribucio

Respecte els espais i superficies que en resulten de la nova distribucié son:

PORXO 58,05 m2
AVANT VESTIBUL 1 26,11 m2
AVANT VESTIBUL 2 28,09 m2
PASSADIS 1 9,8 m2
AVANT CAMBRA 7 m2

CAMBRA FRIGORIFICA CONGELACIO 19,65 m2

CAMBRA FRIGORIFICA CARN 9,7 m2

CAMBRA FRIGORIFICA LACTICS 9,78 m2

CAMBRA FRIGORIFICA VERDURES 14,8 m2

CAMBRA PRODUCTE ACABAT 10,2 m2
CUINA 185 m2
PREPARACIO ALIMENTS 1 17,65 m2
PREPARACIO ALIMENTS 2 18,5 m2
PREPARACIO D'ALIMENTS 3 18,15 m2
DESPATX 11,76 m2
REBOST CUINA 21,9 m2
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ZONA DESCARREGA BRUTA 37,1 m2

ZONA DE RENTAT 19,55 m2

ZONA SAFATES | CONTENIDORS NETS 18,3 m2

SUPERFICIE UTIL CUINA 541,09 m2

La cuina és un sector d’incendi independent de risc especial mig amb tancaments El
120 i comunicacions a d’altres sectors mitjangant portes EI20 60-C5.

Instal-lacions

Es porta a terme la renovacio de la instal-lacié eléctrica per adequar-la a la nova
distribucid seguint les prescripcions del vigent Reglament Electrotécnic per a Baixa
Tensio.

Es porta a terme la renovacio de la instal-lacid frigorifica per adequar-la a la nova
distribucid seguint les prescripcions del vigent Reglament de seguretat per a
instal-lacions frigorifiques i les seves instruccions técniques complementaries. Ens
trobem amb una instal-lacidé Nivell L1. Les instal-lacions frigorifiques es classifiquen en
funcié del risc potencial en les categories segtients: Nivell 1. Instal-lacions formades per
un o diversos sistemes frigorifics independents entre si amb una poténcia eléctrica
instal-lada en els compressors per cada sistema inferior o igual a 30 kW sempre que la
suma total de les poténcies eléctriques instal-lades en els compressors frigorifics, de
tots els sistemes, no excedeixi els 100 kW.

2.4. CONDICIONS SANITARIES
Les condicions técnic-sanitaries que s’ha de complir a la cuina son:

Als locals no es permetra el contacte directe dels aliments amb el terra, ni la preséncia
d’animals (art. 6 RD 3484/2000).

Les zones d’elaboracié, manipulacié i envasat de menjars preparats disposaran, quan
sigui necessari, de rentamans d’accionament no manual (art. 3 RD 3484/2000). Les
vaixelles i coberts que no siguin d’un sol Us i els contenidors per a la distribucié de
menjars preparats seran higienitzats amb meétodes mecanics (rentavaixelles) que
assegurin la seva correcta neteja i desinfeccio (art. 3 RD 3484/2000).

Els menjars preparats s’elaboraran amb la menor antelacié possible al seu consum (art.
6 RD 3484/2000). La descongelacio es realitzara en refrigeracio. Un cop descongelats,
els aliments no es podran recongelar (art. 6 RD 3484/2000).

Els menjars preparats cuinats elaborats a I'establiment per a ser consumits insitu i que
es conservin en fred, s’hauran de refredar el més rapid possible, de forma que
s’assoleixin 8°C com a maxim en el centre de I'aliment (art. 6 RD 3484/2000).

Els menjars preparats cuinats es mantindran en refrigeracio fins a la seva utilitzacié i es
reescalfaran en el menor temps possible, de forma que s’assoleixin els 65°C com a
minim en el centre de I'aliment (art. 6 RD 3484/2000).
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Les temperatures d’'emmagatzemament, conservacio, transport, venda i servei dels
menjars preparats seran (art. 7 RD 3484/2000):

* Menjars congelats -18°C.

* Menjars refrigerats amb duracio inferior a 24 hores 8°C.
* Menjars refrigerats amb duracié superior a 24 hores 4°C
* Menjars calents 65°C.

Els envasos i recipients que continguin aliments s’emmagatzemaran protegits de la
contaminacio (art. 7 RD 3484/2000). Els productes de neteja, desinfeccid, desinsectacio,
desratitzacio o qualsevol altra substancia toxica, s'’emmagatzemara en un lloc separat,
on no existeixi risc de contaminacié dels aliments i estaran en els seus recipients
originals i degudament identificats (art. 7 RD 3484/2000).

Altres consideracions

Peix cru o semi-cru: Es obligatori garantir que els productes de la pesca per a consumir
en cru o practicament en cru hagin estat préviament congelats a una temperatura igual
o inferior a -20 °C en la totalitat del producte, durant un periode de minim 24 hores. Aixi
mateix cal fer saber als consumidors que els productes de la pesca en qliestié han estat
congelats mitjangant rétols o a les cartes-menus (art. 14 RD 1420/2006).

Menjars amb ou: En I'elaboracié d’aliments de consum immediat que portin ou com a
ingredient i quan no rebin un tractament térmic de minim 75°C al centre de I'aliment
(maioneses, salses i cremes...), es substituira I'ou per ovoproductes pasteuritzats
elaborats per empreses autoritzades. La seva conservacié sera a maxim 8°C fins al
consum i durant maxim 24 hores des de I'elaboracié. La maionesa, a més, tindra un pH
maxim de 4,2 (art. 1-4 RD 1254/1991).

Oli d’oliva i de pinyolada d’oliva: Els olis es posaran a disposicio del consumidor final en
envasos etiquetats i amb un sistema d’obertura que perdi la seva integritat després del
seu primer Us. Els envasos que per la seva capacitat es puguin utilitzar més d’un cop,
tindran, a més, un sistema de proteccio que impedeixi la seva reutilitzacié un cop esgotat
el seu contingut original (RD 895/2013). Compra de carn d’aus i de conill: Es permet el
subministrament directe per part del productor de carn d’aus i conill a establiments
minoristes (fins a 100 km). La informacié que haura d’aportar el productor al minorista
és (art. 19 RD 1086/2020):

* RGS on consti autoritzacié per sacrificar a I'explotacio
* Descripcio de la mercaderia

* Pes net

+ Data de sacrifici

Compra de carn de caga: La carn de caca ha de ser proveida per un establiment de
manipulacié de caga (prepara la carn de caga per la seva manipulacid), el qual estigui
autoritzat i inscrit en el RSIPAC. S’ha de poder comprovar documentalment I'origen de
la carn amb factures, albarans, etc. (DECRET 9/2019).
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No obstant, es permet el subministrament directe per part del productor de petites
quantitats de carn de caca (sense obtenir-se en un establiment de manipulacié de caga)
a establiments minoristes (dintre del municipi o de la zona que defineixi I'autoritat
sanitaria). La carn haura de portar la identificacié “VENDA LOCAL” i el numero de
registre de I'establiment, sobre el producte o envas o embalatge. La informacioé que
haura d’aportar el productor al minorista és: (art. 19 RD 1086/2020).

* Numero registre de I'establiment
* Descripcio de la mercaderia

* Pes net

» Data de cacga

Compra de llet crua: Els productors de llet crua poden subministrar a establiments
minoristes quan son establiments autoritzats i inscrits al RGS. La llet crua ha d’estar
envasada amb un dispositiu de tancament que impedeixi la contaminacio i etiquetada
amb:

* Data caducitat (fins a 3 dies després de la munyida)

* Les indicacions “Llet crua sense tractament térmic: Consumir Unicament després de
bullir durant almenys 1 minut” i “Conservar en refrigeracié entre 1i 4°C”.

Els minoristes podran utilitzar llet crua com a ingredient només si la bullen o sotmeten a
tractament culinari equivalent (art. 27 RD 1086/2020).

» SOIs: Les instal-lacions on es manipulen o emmagatzemen aliments, estaran
construides amb materials resistents, impermeables, no absorbents, no toxics, no
liscants i seran facils de netejar, desinfectar i mantenir.

* Parets: Les instal-lacions on es manipulen o emmagatzemen aliments estaran
construides amb parets de superficie llisa, de material impermeable, ni absorbent, ni
toxic, amb una algada minima suficient. Les parets han de ser preferentment de color
clar, seran facils de netejar, desinfectar i mantenir.

» Sostres: Els sostres, falsos sostres i altres instal-lacions en suspensioé han d'estar
dissenyats, construits i acabats de manera que impedeixin I'acumulacié de bruticia i
redueixin la condensacio, la formacié de fongs i el despreniment de particules.

* Finestres, portes i obertures: Aqui s'inclou qualsevol obertura com les de ventilacio, les
claraboies i altres forats practicables. Les finestres seran facils de netejar, desinfectar i
en bon estat de manteniment. Per tal d'evitar la contaminacié dels aliments, si escau,
les obertures a I'exterior estaran protegides amb dispositius eficagos contra I'entrada de
plagues (pantalles, aparells antiinsectes, ...), facils de desmuntar i netejar, quan
comuniquen amb l'exterior .

* Dispositius de control de plagues: El seu control es realitzara mitjangant procediments
adequats de lluita contra plagues, s'adoptaran les mesures oportunes per evitar I'entrada
i la preséncia d'insectes, aracnids i altres animals.

+« Emmagatzematge no frigorific: Els magatzems d'aliments s'han de conservar nets i en
bon estat de manteniment. Els contenidors d'aliments s'han de mantenir elevats de terra,
per evitar contaminacions, i a una algada suficient de terra. Els productes alimentaris
s'han de conservar en condicions ambientals.
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« Emmagatzematge frigorific: els establiments han de disposar dels equips i les
instal-lacions amb capacitat suficient per a conservar en refrigeracio i / o congelacio6 les
materies primeres, els productes intermedis i els productes finals a les temperatures de
seguretat exigibles als diferents productes alimentaris. Els equips de fred han de
disposar de termometre i sistema de control de la temperatura. Com a norma general, a
temperatures de 0-5 °C en refrigeracio i en - 18°C en congelacié. Superficies de treball
en nombre suficient.

« Sistema extractor, eficag i suficient.

* [I-luminacio protegida.

» Magatzem no frigorific d’aliments.

* Serveis higiénics pels manipuladors.

* Rentamans equipat correctament.

* Vater aillat de zona manipulacio per vestibul.

* Vestidors pels manipuladors: lloc o espai que permet mantenir la indumentaria aillada
i tancada.

Normativa sanitaria
Normativa sanitaria horitzontal

* Reial Decret 1086/2020, de 9 de desembre de 2020, pel qual es regulen i flexibilitzen
determinades condicions d'aplicacié de les disposicions de la Unié Europea en matéria
d'higiene de la produccié i comercialitzacid dels productes alimentaris i es regulen
activitats excloses del seu ambit d'aplicacié.

* Reglament (CE) num. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, relatiu a la
higiene dels productes alimentaris (DOCE L 139, 30/04/2004).

* Reial Decret 140/2003, pel qual s’estableixen els criteris sanitaris de 'aigua de consum
huma (BOE num. 45 de 21/02/2003). Normativa sanitaria especifica.

* Reial Decret 895/2013, de 15 de novembre, pel qual es modifica el Reial Decret
1431/2003, de 21 de novembre, pel qual s'estableixen determinades mesures de
comercialitzacio en el sector dels olis d'oliva i de I'oli de pinyolada d'oliva (BOE num.
275, de 16/11/2013).

* Reial Decret 1420/2006, d’1 de desembre, sobre prevencio de la parasitosi per anisakis
en productes de la pesca subministrats per establiments que serveixen menjars als
consumidors finals o a col-lectivitats (BOE num. 302 de 19/12/2006).

» Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s’estableixen les normes
d’higiene per I'elaboracio, distribucié i comerg de menjars preparats (BOE nium.11 de
12/01/2001).

* Reial Decret 1254/1991, de 2 d’agost, pel qual es dicten les normes per a la preparacio
i conservacido de la maionesa d’elaboracid propia i d’altres productes de consum
immediat en els que figuri 'ou com a ingredient (BOE num. 185 de 03/08/1991).

» Ordre del 9 de febrer de 1987, sobre normes especifiques per a la preparacié i la
conservacio de la maionesa d’elaboracio propia i d’altres aliments amb ovoproductes.
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